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Chef Luxe

INOX S

18/10 Sandwich | 4 ion

- Toda la pieza (cuerpo, asas y mangos) fabricada
en acero inoxidable 18/10.
- Fondo termodifusor (inox 18/10 - aluminio -

inox).

- Espesor 1,5 -2 mm.

- Tapas disefiadas para el ahorro energético.
- Maxima garantia en cuanto a resistencia,

durabilidad e higiene.

- Apta para todos los tipos de cocina (incluida

induccién y horno).
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Cacerola con tapa

Faitout avec couvercle - Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid - Cagarola com tampa
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Vitro  Electric Gas Oven  Dishwasher

- Toute la piéce (corps, poignées et manches) est
fabriquée en acier inoxydable18/10.

- Fond thermo-diffuseur (Inox 18/10 - Aluminium -
Inox).

- Epaisseur 1,5 -2 mm.

- Couvercles congus pour une économie d’énergie.

- Garantie maximale en termes de résistance, de
durabilité et d’hygiene.

- Compatible avec tous les types de cuisiniéres
(et compris induction et four).
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- The whole product (body, handles and grips) is

made in 18/10 stainless steel.

- Heat diffuser bottom (18/10 stainless steel -

Aluminium - Stainless).

- Thickness 1.5 -2 mm.
- Covers designed for saving energy.
- Maximum guarantee in terms of resistance,

durability and hygiene.

- Suitable for all types of cooking surfaces (including

induction and the oven).
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Cacerola sin tapa

Faitout sans couvercle - Bratentopf ohne Deckel
Casserole without lid - Cacarola sem tampa

Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
54020 85,60 20 10,0 1,5 2,90 1 54020S 67,70 20 1
54024 102,50 24 11,0 15 4,25 1 540248 82,00 24 1
54028 118,80 28 11,0 1,5 6,70 1 54028S 95,50 28 1
54032 148,10 32 12,5 1.5 10,00 1 54032S 119,50 32 1
54036 179,50 36 14,0 1,5 14,20 1 54036S 144,90 36 1
54040 232,80 40 15,5 2,0 19,40 1 54040S 193,80 40 1
54045 276,80 45 17,0 2,0 27,00 1 540455 232,00 45 1

* 54050 347,10 50 20,0 2,0 38,20 1 + 54050S 293,90 50 1

* NO induccién - NON induction - NOT Induction

* NO induccién - NON induction - NOT Induction

Cacerola alta con tapa
Braisiere avec couvercle - Fleischtopf mit Deckel
Deep casserole with lid - Cagarola alta com tampa
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Cacerola alta sin tapa

Braisiere sans couvercle - Fleischtopf ohne Deckel
Deep casserole without lid - Cagarola alta sem tampa

Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
54021 89,40 20 13,0 1,5 4,00 1 54021S 71,50 20 1
54025 111,30 24 14,0 1,5 6,70 1 54025S 90,80 24 1
54029 135,50 28 17,5 1,5 10,70 1 54029S 112,20 28 1
54033 158,30 32 18,0 1,5 14,60 1 54033S 129,70 32 1
54037 201,90 36 215 1,5 21,80 1 54037S 167,30 36 1
54041 262,80 40 24,5 2,0 30,00 1 54041S 223,80 40 1
54046 311,90 45 27,5 2,0 43,70 1 54046S 267,10 45 1
* 54051 411,50 50 30,0 2,0 58,80 1 *54051S 358,30 50 1
* NO induccién - NON induction - NOT Induction * NO induccién - NON induction - NOT Induction
—_——
Olla recta con tapa Olla recta sin tapa
Marmite traiteur avec couvercle - Suppentopf mit Deckel Marmite traiteur s/couvercle - Suppentopf ohne Deckel
Casserole with lid - Cagarola scom tampa Stock Pot without lid - Panela sem tampa
Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
54120 99,10 20 20,0 1,5 6,20 1 54120S 81,20 20 1
54124 120,90 24 24,0 1,5 10,50 1 54124S 100,40 24 1
54128 146,00 28 28,0 1,5 17,20 1 541285 122,70 28 1
54132 198,10 32 32,0 15 25,70 1 54132S 169,50 32 1
54136 245,10 36 36,0 1,5 36,50 1 54136S 210,50 36 1
54140 305,40 40 40,0 2,0 50,00 1 54140S 266,40 40 1
54145 390,80 45 45,0 2,0 71,50 1 541455 346,00 45 1
* 54150 551,90 50 50,0 2,0 98,00 1 *54150S 498,70 50 1
* NO induccién - NON induction - NOT Induction * NO induccién - NON induction - NOT Induction
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Olla baja con tapa Olla baja sin tapa
Marmite basse avec couvercle - Gemusetopf mit Deckel Marmite basse s/couvercle - Gemusetopf ohne Deckel
Low casserole with lid - Cagarola baixa com tampa Low stock pot without lid - Panela baixa sem tampa
Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
54119 93,30 20 15,0 1,5 4,70 1 54119S 75,40 20 1
54123 113,60 24 20,0 1,5 9,00 1 541238 93,10 24 1
54127 142,00 28 22,0 1,5 13,50 1 54127S 118,70 28 1
54131 186,10 32 26,0 1,5 20,00 1 54131S 157,50 32 1
54135 209,30 36 29,0 1,5 29,50 1 5413558 174,70 36 1
54139 285,80 40 32,0 2,0 40,00 1 54139S 246,80 40 1




Paellera con tapa Paellera sin tapa

Plat rond avec couvercle - Pfanne mit Deckel Plat rond s/couvercle - Pfanne ohne Deckel
Round dish with lid - Paelheira com tampa Round dish without lid - Paelheira sem tampa
Ref € 3 (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta

54636 174,10 36 7,0 1,5 7,00 1 54636S 137,80 36 1

54640 211,90 40 8,0 1,5 10,00 1 54640S 170,80 40 1

54645 245,40 45 8,5 2,0 12,00 1 54645S 198,30 45 1
* 54650 309,70 50 9,0 2,0 17,00 1 * 54650S 253,50 50 1
* NO induccién - NON induction - NOT Induction * NO induccién - NON induction - NOT Induction

Cazo Cazo alto
Casserole - Stielkasserolle, flach Casserole haute - Stielkasserolle
Saucepan - Cagarola direite Deep saucepan - Cacarola alta direite
]
Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € ©@(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta C h ef C | aS S I C
54212 44,20 12 7,0 1.2 0,75 1 54217 52,00 16 11,0 15 2,20 1
54214 46,70 14 7,5 12 1,10 1 54219 60,80 18 12,0 15 3,00 1
54216 49,40 16 8,0 15 1,60 1 54221 64,10 20 13,0 1,5 4,00 1 INOX Z\ @
54218 54,10 18 9,0 15 2,25 1 * 54225 91,50 24 14,0 15 6,70 1 18/10 ; K\\:/J))
54220 60,70 20 10,0 1,5 2,90 1 * 54229 107,80 28 17,5 1,5 10,70 1 Sandwich |nqiction Vitto  Electric  Gas ~ Oven Dishwasher
* 54224 24 1 1 42 1 S '
° 79,90 0.0 aJ :25 * Con asa - Avec poignée - With handle - Toda la pieza (cuerpo, asas y mangos) fabricada - Toute la piece (corps, poignées et manches) est - The whole product (body, handles and grips) is
* 54228 92,40 28 11,0 1,5 6,70 1 en acero inoxidable 18/10. fabriquée en acier inoxydable18/10. made in 18/10 stainless steel.
* Con asa - Avec poignée - With handle - Fondo termodifusor (inox 18/10 - aluminio - inox). - Fond thermo-diffuseur (Inox 18/10 - Aluminium - Inox). - Heat diffuser bottom (18/10 stainless steel -
- Espesor 0,7 - 1,2 mm. - Epaisseur 0,7 - 1,2 mm. Aluminium - Stainless).
- Tapas disehadas para el ahorro energético. - Couvercles congus pour une économie d’énergie. - Thickness 0.7 - 1.2 mm.
- Apta para todos los tipos de cocina (incluida - Compatible avec tous les types de cuisinieres (et - Covers designed for saving energy.
induccion y horno). * Excepto @60 cm. compris induction et four). * Excepté @60 cm. - Suitable for all types of cooking surfaces (including
- Acabado mate interior y exterior. - Finition mate intérieur et extérieur. induction and the oven). * Except @60 cm.
- Maxima garantia en cuanto a resistencia, - Garantie maximale en termes de résistance, de - Interior and exterior matte finish.
Cazo Codnico durabilidad e higiene. durabilité et d’hygiene. - Maximum guarantee in terms of resistance,
Sautase conique - Sauteuse, Konisch durability and hygiene.
Conical saute pan - Cagarola conica —— i
Cazo Francés L S
Casserole Frangaise - Stielkasserolle, franzdsisch ot NN
French saucepan - Francés cacarola direite Ref € @ (cm) h(em) e (mm) L U.Venta i =
55216 49,40 16 6,0 1,5 1,00 1 R l |
Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta 55220 54,50 20 6.5 1,5 1,60 1 | )
54225N 78,40 24 12,0 15 5,40 1 56224 IO 24 75 15 2,70 !
54229N 100,60 28 14,0 1,5 8,60 1
.4 Cacerola con tapa Cacerola sin tapa
Faitout avec couvercle - Bratentopf mit Deckel Faitout sans couvercle - Bratentopf ohne Deckel
Tapa Casserole with lid - Cagarola com tampa Casserole without lid - Cacarola sem tampa
Couvercle - Deckel
Lid - Tampa
Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
Sautex Ref € @ (cm) U.Venta 50016 51,00 16 8,0 0,7 1,60 1 50016S 40,40 16 1
Sauteuse - Sauteuse 54916 16,50 6 ] 50020 60,70 20 9,0 0,7 2,80 1 50020S 46,80 20 1
Sauteuse - Frigideira 50024 68,90 24 9,5 0,8 4,25 1 50024S 53,70 24 1
54920 17,90 20 1
50028 95,40 28 11,0 0,8 6,75 1 50028S 78,00 28 1
Ref € @ (cm) h(cm) (mm) L U.Vent: 24924 20,50 24 ! 50032 119,40 32 12,5 0,8 10,00 1 500328 96,40 32 1
e cm cm e (mm .Venta
54928 23,30 28 1 ’ : : ! ’
. 54621 59,00 20 6.5 15 180 ] 54932 28,60 2 1 50036 159,90 36 14,0 1,0 14,20 1 50036S 132,10 36 1
54625 71,50 o4 6.5 15 270 1 54936 34,60 %6 | 50040 185,10 40 15,5 1,0 19,40 1 50040S 153,90 40 1
54629 8790 o8 70 15 4.00 1 54940 39,00 20 p 50045 218,10 45 17,0 1,0 27,00 1 50045S 180,80 45 1
54633 110,10 30 8.5 15 470 y 54945 44,80 45 | 50050 302,60 50 20,0 1,0 38,20 1 50050S 256,80 50 1
54637 132,70 36 10,0 15 7.00 1 52950 53,20 50 | * 50060 431,10 60 25,0 1,2 70,00 1 * 50060S 371,30 60 1
* NO induccién - NON induction - NOT Induction * NO induccién - NON induction - NOT Induction

* Sin asa - Sans poignée - Without handle



Cacerola alta con tapa Cacerola alta sin tapa

Braisiere avec couvercle - Fleischtopf mit Deckel Braisiere sans couvercle - Fleischtopf ohne Deckel

Deep casserole with lid - Cagarola alta com tampa Deep casserole without lid - Cagarola alta sem tampa

Paellera con tapa Paellera sin tapa
Ret €  O@em hem e(mm L Uvenia Ret €  O@m Uvema ound win 1 Faeheirs com tampa. Found dish wibout 1 - Faehra sem tampa

50017 52,80 16 11,0 0,7 2,20 1 50017S 42,20 16 1
50021 65,30 20 13,0 0,7 4,00 1 50021S 51,40 20 1 Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
50025 76,70 24 14,0 0,8 6,75 1 500255 61,50 24 1 50624 64,80 o4 6.0 0.8 270 ] 506245 49,60 o4 ]
50029 99,10 28 17,5 0,8 10,00 1 50029S 81,70 28 1 50628 8770 o8 6.0 08 3.60 ] 506285 70,30 o8 ]
50033 129,70 32 18,0 0,8 14,40 1 50033S 106,70 32 1 50632 113,20 a0 6.0 08 5.00 ; 506325 90,20 3 ]
50037 174,30 36 21,5 1,0 21,80 1 50037S 146,50 36 1 50636 143,40 36 7.0 10 710 ; 506365 115,60 36 ;
50041 208,80 40 245 1.0 30.70 ! 500418 IRST 40 ! 50640 165,00 40 8,0 1,0 10,00 1 50640S 133,80 40 1
50046 243,10 45 27,5 1,0 43,70 1 50046S 205,80 45 1 50645 193,80 5 8.5 10 13.50 ; 506455 156,50 45 ;
50051 348,50 50 30,0 1,2 58,80 1 50051S 302,70 50 1 50650 251,40 50 9.0 10 17.60 ] 506505 205,60 50 ;

* 50061 490,40 60 35,0 1,2 98,00 1 *50061S 430,60 60 1 + 50660 363,40 60 9.0 10 25.40 ; 506605 303,60 60 ;

* NO induceién - NON induction - NOT Induction * NO induccién - NON induction - NOT Induction * NO induccién - NON induction - NOT Induction * NO induccién - NON induction - NOT Induction

Olla recta con tapa Olla recta sin tapa
Marmite traiteur avec couvercle - Suppentopf mit Deckel Marmite traiteur s/couvercle - Suppentopf ohne Deckel
Stock pot with lid - Panela com tampa Stock Pot without lid - Panela sem tampa
Cacerola Vapor Sautex
Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta Panier vapeur - Dampfkoch-Aussatz o/Untertopf Sauteuse - Sauteuse
Steam casserole - Cacarola a vapor Sauteuse - Frigideira
50116 56,60 16 16,0 0,8 3,20 1 50116S 46,00 16 1
50120 72,50 20 20,2 0,8 6,20 1 501205 58,60 20 1 Ref € @(cm) h(cm) e(mm) U.Venta Ref € @(cm) hem) e (mm) L U.Venta
50124 91,00 24 24,0 0,8 10,50 1 50124S 75,80 24 1
50128 124,30 28 28,0 1,0 17,20 1 50128S 106,90 28 1 50428 ECD 28 1o 08 ! 50625 | 4750 24 6.5 08 270 L
50132 17620 32 32,0 10 2570 1 501325 153,20 32 1 50432 [ 6680 32 125 08 ! 50629 WmeERll %5 7.0 08 4,00 !
50136 213,90 36 36,0 1,0 36,60 1 50136S 186,10 36 1 50633 | 74,20 32 85 08 470 L
50140 255,60 40 40,0 12 50,00 1 50140S 224,40 40 1 50637 IGO0 36 100 1.0 7,00 !
50145 328,30 45 45,0 1,2 68,30 1 501455 291,00 45 1
50150 514,40 50 50,0 1,2 98,00 1 50150S 468,60 50 1
* 50160 722,30 60 50,0 1,2 141,00 1 * 50160S 662,50 60 1
* NO induccion - NON induction - NOT Induction * NO induccion - NON induction - NOT Induction
8 o,
Cazo Cazo alto
Olla baja con tapa Olla baja sin tapa Casserole - Stielkasserolle, flach Casserole haute - Stielkasserolle,.hqch
Marmite basse a/couvercle - Gemusetopf mit Deckel Marmite basse s/couvercle - Gemusetopf ohne Deckel Saucepan - Cagarola direite Deep saucepan - Cagarola alta direite
Low stock pot with lid - Panela baixa com tampa Low stock pot without lid - Panela baixa sem tampa
Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
Ref = @(cm)  hem) e (mm) L Uventa Ref e @(em)  U.Venta 50212 28,10 12 7.0 07 075 1 50217 35,50 16 110 08 210 1
50119 64,90 20 15,0 0,8 4,70 1 501198 51,00 20 1 50214 30,30 14 7,5 0,7 1,10 1 50219 41,20 18 12,0 0,8 3,00 1
50123 86,50 24 20,0 0.8 9,00 1 501238 71,30 24 1 50216 33,30 16 8,0 08 1,60 1 50221 46,40 20 13,0 08 4,00 1
50127 112,90 28 22,0 0,8 13,50 1 501278 95,50 28 1 50218 36,00 18 9,0 0,8 2,20 1 50225 56,60 24 14,0 0,8 6,30 1
50131 164,50 32 26,0 1,0 20,80 1 50131S 141,50 32 1 50220 39,80 20 9,0 0,8 2,80 1 50229 77,00 28 17,5 0,8 10,20 1
50135 191,20 36 29,0 1,0 29,50 1 50135S 163,40 36 1 50224 49,00 24 9,5 0,8 4,25 1
50139 241,00 40 32,0 1,2 40,00 1 50139S 209,80 40 1 50228 68,70 28 11,0 0,8 6,75 1

24 ©w
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Cazo Francés
Casserole Frangaise - Stielkasserolle, franzésisch
French saucepan - Francés cacarola direite

Cazo Coénico
Sautase conique - Sauteuse, Konisch
Conical saute pan - Cagarola cénica

Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
50225N 54,30 24 12,0 0,8 5,50 1 51216 40,40 16 6,0 1,0 1,00 1
50229N 70,40 28 14,0 0,8 8,50 1 51218 42,50 18 6,0 1,0 1,20 1

51220 44,40 20 6,5 1,0 1,60 1
51222 48,50 22 7,0 1,0 2,10 1
51224 53,10 24 75 1,0 2,70 1
Bano maria con fondo Rustidera
Bahut avec fond - Bain Marie Topf Couvercle - Deckel
Double boiler with bottom - Banho-Maria com fundo Lid - Tampa
Ref € 3 (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € cm h(cm) e (mm) U.Venta
50717 40,90 16 16,0 0,8 3,20 1 50540 118,40 40x30 8,0 1,0 1
50721 53,10 20 20,0 0,8 6,20 1 50550 156,80 50x40 8,0 1,0 1
50560 197,50 60x45 8,0 1,0 1
50570 225,60 70x45 9,5 1,0 1

Tapa
Plat a roir - Bratpfanne
Roaster - Assadeira

Ref € @ (cm) U.Venta
50916 10,60 16 1
50918 11,80 18 1
50920 13,90 20 1
50924 15,20 24 1
50928 17,40 28 1
50932 23,00 32 1
50936 27,80 36 1
50940 31,20 40 1
50945 37,30 45 1
50950 45,80 50 1
50960 59,80 60 1

Maxima garantia en resistencia y durabilidad
Maximun guarantee in resistence and durability

Eco Chef

nduction  Vitro  Electric Gas

- Toda la pieza (cuerpo, asas y mangos) fabricada
en acero inoxidable.

- Fondo termodifusor (inox 18/10 - aluminio -
inox). Espesor 0,6 - 1 mm.

- Tapas disefiadas para el ahorro energético.

- Apta para todos los tipos de cocina (incluida
induccién y horno).

- Acabado interior mate y exterior brillo-mate.

- Maxima garantia en cuanto a resistencia,
durabilidad e higiene.

Cacerola sin tapa
Faitout sans couvercle - Bratentopf ohne Deckel
Casserole without lid - Cagarola sem tampa

(oo
0T
Oven  Dishwasher

- Toute la piece (corps, poignées et manches) est
fabriquée en acier inoxydable.

- Fond thermo-diffuseur (Inox 18/10 - Aluminium -
Inox). Epaisseur 0,6 - 1 mm.

- Couvercles congus pour une économie d’énergie.

- Compatible avec tous les types de cuisinieres (y
compris induction et four).

- Finition mate intérieur et brillant-mate extérieur.

- Garantie maximale en termes de résistance, de
durabilité et d’hygiene.

Cacerola alta sin tapa

- The whole product (body, handles and grips) is
made in stainless steel.

- Heat diffuser bottom (18/10 stainless steel -
Aluminium - Stainless). Thickness 0.6 - 1 mm.

- Covers designed for saving energy.

- Suitable for all types of cooking surfaces (including

induction and the oven).

- Interior matte finish and exterior brightness-matte finish.

- Maximum guarantee in terms of resistance,
durability and higiene.

Braisiere sans couvercle - Fleischtopf ohne Deckel
Deep casserole without lid - Cagarola alta sem tampa

Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
57016 29,30 16 8,0 0,6 1,60 1 57017 31,20 16 11,0 0,6 2,20 1
57020 36,00 20 9,0 0,6 2,80 1 57021 37,90 20 13,0 0,6 4,00 1
57024 39,30 24 9,5 0,7 4,25 1 57025 46,40 24 15,0 0,7 7,00 1
57028 62,50 28 11,0 0,7 6,75 1 57029 68,30 28 17,5 0,7 10,00 1
57032 74,50 32 12,5 0,7 10,00 1 57033 82,60 32 18,0 0,7 14,40 1
57036 114,80 36 14,5 0,7 14,20 1 57037 125,90 36 21,5 0,9 21,80 1
57040 130,80 40 15,5 0,9 19,40 1 57041 154,50 40 24,5 0,9 30,70 1




Olla recta sin tapa
Marmite traiteur sans couvercle - Suppentopf ohne Deckel
Stock pot without lid - Panela sem tampa

Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
57116 35,60 16 16,0 0,7 3,20 1
57120 41,70 20 20,0 0,7 6,20 1
57124 58,70 24 24,0 0,7 10,50 1
57128 86,50 28 25,5 0,9 16,50 1
57132 129,60 32 32,0 0,9 25,70 1
57136 162,80 36 36,0 0,9 36,60 1
57140 200,40 40 40,0 1,0 50,00 1

Paellera sin tapa
Plat rond sans couvercle - Pfanne ohne Deckel
Round without lid - Paelheira sem tampa

Cazo

Casserole - Stielkasserolle, flach
Saucepan - Cagarola direite

Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
57624 38,70 24 6,5 0,7 3,00 1
57628 53,60 28 6,5 0,7 4,00 1
57632 68,50 32 7,0 0,7 5,00 1
57636 94,30 36 7,0 0,9 7,10 1
57640 108,70 40 8,0 0,9 10,00 1

¢ \
Tapa
Couvercle - Deckel
Lid - Tampa

Ref € @ (cm) U.Venta
57916 11,00 16 1
57920 13,90 20 1
57924 15,10 24 1
57928 17,40 28 1
57932 22,50 32 1
57936 27,70 36 1
57940 31,30 40 1

Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta
57212 22,20 12 7,0 0,6 0,75 1
57214 23,70 14 75 0,6 1,10 1
57216 25,20 16 8,0 0,6 1,60 1
57218 27,70 18 8,5 0,6 2,00 1
57220 31,00 20 9,0 0,6 2,80 1
57224 40,00 24 9,5 0,7 4,25 1

Cazo alto
Casserole haute - Stielkasserolle, hoch
Deep saucepan - Cagarola alta direite

Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
57217 27,70 16 11,0 0,6 2,10 1
57219 32,30 18 12,0 0,6 3,00 1
57221 36,60 20 13,0 0,6 4,00 1
57225 50,30 24 15,0 0,7 6,50 1

Bafo maria con fondo
Bahut avec fond - Bain marie Topf
Double boiler with bottom - Banho-Maria com fundo

Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
57717 32,60 16 16,0 0,7 3,20 1
57721 43,70 20 20,0 0,7 6,20 1

Sautex
Sauteuse - Sauteuse
Sauteuse - Frigideira

Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
57625 36,60 24 6,5 0,7 2,70 1
57629 55,40 28 6,5 0,7 4,00 1

Gastro Garinox

nox @) © ©

Induction  Vitro Electric Gas Oven  Dishwasher

- Bateria Gastro de Garinox.

- Toda la pieza (cuerpo, asas y mangos) fabricada
en acero inoxidable.

- Espesor de 0,6mm.

- Fondo termodifusor (inox 18/10 - aluminio - inox).

- Tapas disehadas para el ahorro energético.

- Apta para todos los tipos de cocina (incluida
induccion y horno).

- Maxima garantia en cuanto a resistencia,
durabilidad e higiene.

Cacerola sin tapa
Faitout sans couvercle - Bratentopf ohne Deckel
Casserole without lid - Cagarola sem tampa

- Batterie de cuisine Garinox Gastro.
- L'ensemble de la piece (corps, poignées et

- Epaisseur de 0,6 mm.
- Fond thermodiffuseur (acier inoxydable 18/10 -

- Couvercles congus pour économiser I'énergie.
- Convient a tous les types de cuisinieres (y compris

- Garantie maximale en termes de résistance, de

garinox’

- Garinox Gastro cookware.

of stainless steel.

- Thickness of 0,6mm.

- Thermo-diffuser bottom (18/10 stainless steel -
aluminium - stainless steel).

- Lids designed for energy saving.

manches) est en acier inoxydable.

aluminium - acier inoxydable).

and oven).
- Maximum guarantee in terms of resistance,
durability and hygiene.

induction et four).
durabilité et d’hygiéne.

|

Cacerola alta sin tapa
Braisiere sans couvercle - Fleischtopf ohne Deckel
Deep casserole without lid - Cagarola alta sem tampa

- The whole piece (body, handles and grips) is made

- Suitable for all types of cookers (including induction

Ref € @(cm) h(cm) L U.Venta Ref € @(cm) h(cm) L U.Venta
16020 29,40 20 9,0 2,75 1 16021 30,70 20 13,0 4,00 1
16024 32,40 24 9,5 4,20 1 16025 38,60 24 15,0 6,70 1
16028 42,90 28 11,0 6,70 1 16029 48,00 28 17,5 10,70 1
16032 54,30 32 12,5 10,00 1 16033 63,40 32 18,0 14,50 1
16036 82,80 36 14,5 14,70 1 16037 94,20 36 21,5 21,80 1
16040 104,40 40 15,5 19,50 1 16041 118,30 40 24,5 30,70 1

-
Olla recta sin tapa Cazo
Marmite traiteur s/couvercle - Suppentopf ohne Deckel Casserole - Stielkasserolle, flach
Stock Pot without lid - Panela sem tampa Saucepan - Cagarola direite

Ref € @(cm) h(cm) L U.Venta Ref € @(cm) h(cm) L U.Venta
16120 38,50 20 20,0 6,2 1 16212 15,90 12 7,0 0,75 1
16124 48,90 24 24,0 10,8 1 16214 17,10 14 7,5 1,00 1
16128 60,20 28 255 15,5 1 16216 18,60 16 8,0 1,50 1
16132 93,10 32 32,0 2585) 1 16218 21,20 18 8,0 2,00 1
16136 117,70 36 36,0 36,5 1 16220 23,80 20 9,0 2,75 1
16140 151,00 40 40,0 50,0 1 16224 29,80 24 9,5 4,20 1

= Tapa
Paellera sin tapa E.Z“_V?rc'e - Deckel
Plat rond s/couvercle - Pfanne ohne Deckel : ampa
Round dish without lid - Paelheira sem tampa
Ref € @ (cm) U.Venta

Ref € @(cm) h(cm) L U.Venta 16920 8,30 20 1
16624 32,20 24 6,5 2,8 1 16924 9,40 24 1
16628 40,00 28 6,5 4,0 1 16928 11,30 28 1
16632 49,50 32 7,0 515 1 16932 15,00 32 1
16636 66,80 36 7,0 7,0 1 16936 1750 36 1
16640 92,10 40 8,0 10,0 1 16940 20,20 40 1




Aluminium Vitro  Electric Gas Oven  Dishwasher

- Cuerpo fabricado en aluminio puro (99,5%).

- Asas y mangos atérmicos en tubo de acero
inoxidable 18/10.

- Tapa disefiada para el ahorro energético.

- Apta para todos los tipos de cocina (excepto
induccion).

- Acabado mate interior y exterior mate lijado.

- Maxima garantia en cuanto a resistencia,
durabilidad e higiene.

Cacerola con tapa
Braisiere a/couvercle - Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid - Cagarola com tampa

- Corps en aluminium pur (99,5%).

- Mangoes asas et atrmon dans le tube d’acier
inoxduble 18/10.

- Couverture congue pour les économies d’énergie.

- Convient a tous les types de cuisine (sauf induction).

- Finition mate mate mate et extérieure.

- Garantie maximale en termes de résistance, de
durabilité et d’hygiéne.

&

Aluminio puro (99,5%)
Made in pure aluminiumi(99,5%)

- Body made of pure aluminum (99.5%).

- Asas and atrmon mangoes in stainless steel tube
18/10.

- Cover designed for energy savings.

- Suitable for all types of kitchen (except induction).

- Matte inner and exterior matte finish.

- Maximum guarantee in terms of resistance,
durability and hygiene.

—
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Cacerola alta con tapa
Braisiere avec couvercle - Fleischtopf mit Deckel
Deep casserole with lid - Cagarola alta com tampa

Ref € 9 (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
20020 50,00 20 8,0 2,5 2,50 1 20021 54,40 20 13,0 2,5 4,10 1
20024 55,80 24 9,5 2,5 4,30 1 20025 62,50 24 15,0 2,5 6,80 1
20028 67,20 28 11,0 2,5 6,75 1 20029 72,10 28 17,0 2,5 10,45 1
20030 72,20 30 11,5 2,5 8,15 1 20031 78,70 30 18,0 2,5 12,70 1
20032 77,20 32 12,0 2,5 9,65 1 20033 91,20 32 19,0 3,0 15,25 1
20034 83,90 34 13,0 3,0 11,80 1 20035 98,30 34 21,0 3,0 18,05 1
20036 89,10 36 14,0 3,0 14,25 1 20037 100,70 36 22,0 3,0 22,40 1
20038 99,90 38 15,0 3,0 17,00 1 20039 109,20 38 23,0 3,0 26,10 1
20040 105,30 40 16,0 3,0 21,10 1 20041 125,70 40 25,0 35 31,40 1
20045 125,70 45 18,0 3,5 28,00 1 20046 143,70 45 28,0 4,5 45,00 1
20050 150,40 50 21,0 3,5 41,00 1 20051 190,70 50 31,0 4,5 60,00 1
20060 214,20 60 25,0 4,5 70,00 1 20061 252,90 60 37,0 4,5 104,00 1

Olla recta con tapa
Marmite traiteur a/couvercle - Suppentopf mit Deckel
Stock pot with lid - Panela com tampa

Paellera
Plat rond - Pfanne
Round - Paelheira

Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
20120 61,90 20 20,0 2,5 6,30 1 20628 42,90 28 7,0 2,5 4,30 1
20124 72,20 24 24,0 2,5 10,85 1 20630 45,60 30 6,5 2,5 4,75 1
20128 90,80 28 28,0 3,0 17,25 1 20632 48,80 32 7,0 2,5 5,50 1
20130 99,40 30 30,0 3,0 21,20 1 20634 51,60 34 7,0 25 6,35 1
20132 109,40 32 32,0 3,0 25,75 1 20636 54,50 36 7,5 2,5 7,45 1
20134 121,00 34 34,0 35 30,90 1 20638 55,40 38 7,5 3,0 8,60 1
20136 130,20 36 36,0 3,5 36,65 1 20640 65,10 40 8,0 3,0 10,05 1
20138 139,20 38 38,0 35 43,10 1 20645 71,20 45 8,0 3,0 12,50 1
20140 156,10 40 40,0 4,0 50,30 1 20650 83,00 50 8,0 3,0 15,50 1
20145 192,50 45 45,0 4,5 72,00 1 20660 118,70 60 10,0 3,5 28,00 1
20150 216,90 50 50,0 4,5 100,00 1
20160 316,30 60 55,0 5,0 155,50 1

R
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Cazo Cazo alto
Casserole - Stielkasserolle, flach Casserole haute - Stielkasserolle, hoch
Saucepan - Cagarola direite Deep saucepan - Cagarola alta direite

Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € G(cm) h(ecm) e (mm) L U.Venta
20216 27,90 16 7,0 25 1,40 1 20217 33,00 16 11,0 2,5 2,20 1
20220 33,40 20 8,0 25 2,50 1 20221 38,30 20 13,0 2,5 4,10 1
20224 38,00 24 9,5 2,5 4,30 1 20225 44,60 24 15,0 2,5 6,80 1
20228 45,10 28 11,0 2,5 6,80 1 20229 51,60 28 17,0 2,5 10,50 1

. )
r
Cazo Bombado Pote cilindrico
Casserole bombée - Kasserolle, Bauchig Pot-cilindrique - Milchtopf
Rounded saucepan - Cagarola bojuda Cylindrical pot - Caneca cilindrica

Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
21216 28,10 16 8,0 2,5 1,50 1 20716 35,40 16 16,0 2,5 3,20 1
21220 33,70 20 10,0 2,5 2,50 1 20720 41,60 20 20,0 2,5 6,30 1
21224 39,90 24 12,0 2,5 4,00 1
21228 47,10 28 14,0 2,5 6,50 1




Rustidera con asas fijas Rustidera con asas abatibles
Plat a rotir anse fixe - Bratpfanne, m. festsehenden Griffen Plat a rotir anse tombante - Bratpfanne mit Fallgriffen
Roaster fix handle - Assadeira com asa fixa Roaster moving handle - Assadeira com asa abativel

Ref h(cm) e (mm) U.Venta Ref h(cm) e (mm) U.Venta

20540F

20570F

Hervidor de pescado
Poissonniére avec grille - Fischkessel mit Einsatz
Fish kettle with grill and lid - Peixeira

Ref € cm h(cm) e (mm)

20470 209,40 70x22 20,80 2,5

s -/

Tapa
Couvercle - Deckel
Lid - Tampa

Ref @ (cm) U.Venta

20920 20
20924 24
20928 28
20930 30
20932 32
20934 34
20936 36
20938 38
20940 40
20945 45
20950 50
20960 60

U.Venta

1

20540A

20570A

Bandeja horno
Plaque a four - Backblech
Oven tray - Bandeja forno

Ref € cm h(cm) e (mm)

20551 41,60 50x35 2,0
20561 50,70 60x40 2,0

U.Venta




Cuerpo para cacerola/cazo
Corps pour faitout/casserole - Kérper fur Bratentopf/Stielkasserolle
Body for casserole/saucepan - Corpo para cagarola/cacarola direite

Set 3 cazos Combi

Ref O (cm h(cm e (mm L U.Venta
e (em) (em) (mm) Ensemble 3 casseroles + poignée - Set 3 Kochtopfe + Griff
56614 22,10 14 7.0 08 1,00 1 Set 3 saucepans + handle - Conjunto de 3 panelas + pega
56616 25,40 16 8,0 0,8 1,50 1
56618 20,30 18 9.0 08 200 1 Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta
56620 33,30 20 10,0 0,8 3,00 1 56610 96,20 16 8,0 0,8 15 1
56624 44,90 24 12,0 0,8 5,50 1
High release topcoat
Partially reinforced midcoat
Reinforced primer
PFOA (titanium-based particles ‘
f Metal substrate l
ree
m QuanTanium \
. . Antiadherente QuanTanium® reforzado con particulas de titanio;
O I I I I O e C I O n libre de materiales téxicos y pesados, ecoldgico y libre de PFOA
QuanTanium® non-stick reinforced with titanium particles; free from
toxicand heavy materials, environmentally friendly and PFOA-free.
ZRN
INOX <) (0
1820 e ) o _
Sandwich |giction  Viro  Electic  Gas Oven  Dishwasher o *\\
- Fabricadas en acero inoxidable 18/10 de la - Fabriquées en acier inoxydable 18/10 de la - Manufactured with the highest quality 18/10
mejor calidad. meilleure qualité. stainless steel.
- Maxima garantia en cuanto a resistencia, - Garantie maximale en termes de résistance, de - Maximum guarantee in terms of resistance,
durabilidad e higiene. durabilité et d’hygiene. durability and hygiene. Cuerpo para tartera/sartén Cuerpo para tartera/sartén antiadherente
- Acabado interior y exterior lijado satinado. - Marquage des contenances a l'intérieur (litres). - Capacity markings on the inside (litres). Corps pourplat rond/poéle - Kérper fur Pfanne/Pfanne Corps pourplat rond/poéle - Kérper fur Pfanne/Pfanne
- Antiadherente QuanTanium® reforzado con - Finition intérieure et extérieure en polissage satiné. - Glossy sanded interior and exterior finish Body for round dish/frying pan - Corpo para tarteira/serta Body for round dish/frying pan - Corpo para tarteira/serta
particulas de titanio; libre de materiales téxicos - Revétement antiadhésif QuanTanium® renforcé - QuanTanium® non-stick reinforced with titanium
y pesados, ecoldgico y libre de PFOA par des particules de titane; exempt de matériaux particles; free from toxic and heavy materials, Ref € o h L UV
- Fondo termodifusor sandwich (inox 18/10 - toxiques et lourds, respectueux de I'environnement environmentally friendly and PFOA-free. Ref € 2 (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta € (cm) (cm) e (mm) Venta
aluminio - inoxidable). et sans PFOA. - Heat-diffusing sandwiched base (18/10 stainless
56820 31,70 20 4,0 0,8 1,00 1
- Distribucion rapida y uniforme del calor. - Fond thermodiffuseur sandwich (inox 18/10 - steel - aluminium - st. Steel) 56720 24,30 20 4.0 0.8 1,00 !
- Aptas para todos los fuegos (incluido induccién aluminium - inoxydable). - Quick and even heat distribution. 56724 30,20 24 4.5 0.8 2,00 1 56824 38,40 24 4.5 08 2,00 1
y horno). - Distribution rapide et uniforme de la chaleur. - Suitable for all types of cookers (including 56728 41,00 28 50 0,8 3,00 1 56828 51,10 28 5,0 0,8 3,00 1
- Asas/mangos extraibles fabricadas en baquelita - Aptes pour tous les types de feux (y compris induction hobs and ovens). 56732 48,90 32 55 08 400 1 56832 59,30 32 55 08 400 1
termorresistente. Disponibles en tres colores. I'induction et le four). - Handles / grips made in heat resistant bakelite. a ' ’ '
- Ahorra espacio de almacenaje. - Poignées / manches amovibles fabriqué en bakélite Available in three colours.
thermo-isolante. Disponible en trois couleurs. - Saves storage space.
- Economie d’espace de stockage.
n n n 2
Asa Mango Tapa
2 Poignée - Griff Poignée - Griff Couvercle - Deckel
é‘ Handle - Asa Handle - Cabo Lid - Tampa
o Ref € Color U.Venta Ref € Color U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
56600 13,40 Negro - Black 1 56601 14,60 Negro - Black 1 56914 16,90 14 1
Apilables: Sistema Click&Lock: Tapa de cristal resistente a los golpes con 56604 13,70 Azul - Blue 1 56605 14,80 Azul - Blue 1 56916 17,50 16 1
ahorra espacio de almacenamiento Mango y asas desmontables valvula y borde de acero inoxidable 18/10 56602 13,70 Rojo - Red 1 56603 14,80 Rojo - Red 1 56918 18,30 18 1
Empilables: Systeme Click&Lock: Couvercle en verre avec soupape résistante 56920 19.20 20 ;
elle permet de gagner de I'espace de Poignées et manches démontable aux chocs et bord en acier inoxydable 18/10 ?
rangement. Click&Lock system: Glass cover with pressure valve resistant to 56924 20,50 24 1
Stackable: save storage space Detachable handles and grips bumps and 18/10 stainless steel rim 56928 21,20 28 1
56932 22,10 32 1


https://youtube.com/shorts/1Q1rRU_aLc8?si=ag4wdYgNrdy7vcd_

Origin Collection

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle - Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid - Cacarola com tampa

Cacerola baja con tapa
Faitout bas avec couvercle - Bratentopf mit Deckel
asserole with lid - Cacarola baixa com tampa

Ref € J (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € J (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
47020 50,20 20 10 0,8 3,00 1 47128 63,10 28 8 0,8 4,70 1
47024 58,80 24 12 0,8 5,20 1
47028 68,70 28 14 0,8 8,30 1

Cazo Tapa

Casserole - Stielkasserolle, flach

Couvercle - Deckel

I Saucepan - Cagarola direite Lid - Tampa
72N
nox — @ © ©
1811 0 Sandwich |4 ction m Electric ~ Gas Dishwasher Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
- Fabricadas en acero inoxidable 18/10 de la - Fabriquées en acier inoxydable 18/10 de la - Maximum guarantee in resistance, durability and ar214 26,00 14 ! 0.8 1.00 ! 47620 15,70 20 L
mejor calidad. meilleure qualité. hygiene. 47216 28,50 16 8 08 1,50 1 47624 17,00 24 1
- Asas fabricadas en acero inoxidable con - Poignées en acier inoxydable avec revétement « Handles made of stainless steel with PVD coating 47218 31,20 18 9 0,8 2,10 1 47628 18,90 o8 1
recubrimiento PVD (proceso de chapado ionico PVD (procédé de placage ionique avec du titane, (ionic plating process with titanium, high hardness 47220 35.20 20 10 0.8 300 1
con titanio, metal de gran dureza). métal de haute dureté).Couvercle en verre trempé metal). d ' '
- Tapa fabricada en vidrio templado con valvula avec soupape d’évacuation de la vapeur et « Lid made of tempered glass with steam outlet valve High release topcoat
de salida de vapor y aro protector de acero anneau de protection en acier inoxydable revétu and protective ring made of PVD-coated stainless Partally reinforced midooat
inoxidable con recubrimiento PVD. de PVD steel Reantumc e perices
- Maxima garantia en cuanto a resistencia, - Garantie maximale en termes de résistance, de - Maximum guarantee in terms of resistance, 2D cm Metal substiale !
durabilidad e higiene. durabilité et d’hygiene. durability and hygiene. o \ :
- Marcaje de capacidades en el interior (litros). - Marquage des contenances a l'intérieur (litres). - Capacity markings on the inside (litres). m QuanTanium 3
. o A h ) Thaniumirorced etk cosing
- Fondo termodifusor sandwich (inox 18/10 - - Fond thermodiffuseur sandwich (inox 18/10 - - Heat-diffusing sandwiched base (18/10 stainless @d cm R e
P T P N _ . _ ntiaanerente Quan laniu 'orzado con particulas de titanio;
al.um.|n|o. ’|n0)’(|c!able). ) aIAum‘|mu.m |no?<ydable)‘. stegl aluminium - st. S_tegl). . libre de materiales toxicos y pesados, ecologico y libre de PFOA
- Distribucién rapida y uniforme del calor. - Distribution rapide et uniforme de la chaleur. + Quick and even heat distribution. QuanTanium® non-stick reinforced with titanium particles; free from
- Apta para todos los fuegos (incluido induccion - Apte pour tous les types de feux (y compris - Suitable for all types of cookers (including toxicand heavy materials, environmentally friendly and PFOA-free.
y horno) . Apta para el lavavajillas. I'induction et le four). Aptes pour le lave-vaisselle. induction hobs and ovens). Dishwasher safe.
Recubrimiento PVD
PVD coating
Proceso de chapado idnico con titanio, metal de gran
dureza
lonic plating process with titanium, high hardness metal
Sartén Sartén antiadherente

Tapa fabricada en vidrio templado

Lig made of tempered glass

Aro protector de acero inoxidable con recubrimiento PVD
Protective ring made of PVD-coated stainless steel

Poéle antiadherent - Pfanne, Antihaflt
Frying-pan, non-stick - Serta anti-aderente

Poéle - Pfanne
Frying pan - Serta

Ref € @(cm) @d(cm) h(cm) e(mm) U.Venta Ref € @(cm) @d(cm) h(cm) e(mm) U.Venta
B ) 47318 25,00 18 12,5 4,00 0,6 1 47418 29,60 18 12,5 4,00 0,6 1
Distribucion rapida y uniforme del calor . . '
Quick and even heat distribution 47320 27,80 20 12,5 4,20 06 1 47420 32,80 20 125 4,20 0.6 L
Fondo termodifusor sandwich (inox 18/10 - aluminio - 47322 30,00 22 16,8 4,40 0,6 1 47422 35,20 22 16,8 4,40 0,6 1
Inoxidabie) 47324 31,90 24 185 460 06 1 47424 3750 24 185 460 06 1
Heat-diffusing sandwiched base (18/10 stainless steel -
aluminium - 3‘ Steel). ( 47328 35,70 28 212 4,80 0,6 1 47428 42,50 28 212 4,80 06 1
47330 38,80 30 23,0 5,00 0,6 1 47430 46,30 30 23,0 5,00 06 1


https://youtube.com/shorts/vyMWk2Je2f8?si=3yvbjQa2pgYqNRIF

Foodie Collection
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18/10 Sandwich |quction  Vitto  Electic  Gas

- Fabricada en acero inoxidable 18/10 de la mejor
calidad.

- Asas y mangos ergonomicos de acero
inoxidable fundido.

- Maxima garantia en cuanto a resistencia,
durabilidad e higiene.

- Acabado interior y exterior lijado satinado.

- Marcaje de capacidades en el interior (litros).

- Fondo termodifusor sandwich (inox 18/10 -
aluminio - inoxidable).

- Distribucion rapida y uniforme del calor.

- Apta para todos los fuegos (incluido induccion

(o)
5000
000

Oven  Dishwasher

- Fabriqué en acier inoxydable 18/10 de la meilleure
qualité.

- Poignées et purée de maitrise en acier inoxydable
en fusion en fusion.

- Garantie maximale en termes de résistance, de
durabilité et d’hygiene.

- Satin de finition interne et extérieur.

- Marquage de capacité a l'intérieur (litres).

- Contexte de thermodifusor sandwich (en acier
inoxydable 18/10 - aluminium - en acier inoxydable).

- Distribution rapide et uniforme de la chaleur.

- Convient a tous les incendies (y compris I'induction

- Made of stainless steel 18/10 of the best quality.
- Asas and ergonomic mashed masters of molten

stainless steel.

- Maximum guarantee in terms of resistance,

durability and hygiene.

- Internal and exterior finish satin.
- Capacity marking inside (liters).
- Sandwich thermodifusor background (stainless

18/10 - Aluminum - stainless).

- Quick and uniform distribution of heat.
- Suitable for all fires (including induction and oven).

y horno). et le four). _}
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Cacerola con tapa Olla con tapa

Faitout avec couvercle - Bratentopf mit Deckel Marmite avec couvercle - Fleichtopf mit Deckel

Casserole with lid - Cagarola com tampa Stock pot with lid - Panela com tampa

Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta
45016 46,90 16 7,5 0,8 1,50 1 45116 51,70 16 13,0 0,8 2,50 1
45018 51,00 18 8,5 0,8 2,00 1 45118 55,30 18 14,0 0,8 3,50 1
45020 55,70 20 9,5 0,8 3,00 1 45120 62,50 20 15,5 0,8 4,80 1
45022 63,30 22 10,5 0,8 4,00 1 45122 68,00 22 15,5 0,8 5,50 1
45024 69,80 24 11,5 0,8 5,00 1 45124 75,70 24 16,0 0,8 7,00 1
45026 77,20 26 12,5 0,8 6,50 1 45126 82,80 26 16,0 0,8 8,00 1
45028 83,40 28 12,5 0,8 7,50 1 45128 94,00 28 17,0 0,8 10,00 1
- e

Cazo

Casserole - Stielkasserolle, flach Tartera con tapa

Saucepan - Cagarola direite Plat rond avec couvercle - Pfanne mit Deckel

Round dish with lid - Tarteira com tampa
Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta
Ref hi L LV

45214 33,70 14 75 0.8 1,00 1 © € @ (em) (em) e (mm) U-Venta
45216 36,30 16 7,5 0,8 1,50 1 45624 64,20 24 6,5 0,8 2,80 1
45218 40,50 18 8,5 0,8 2,00 1 45626 70,50 26 6,5 0,8 3,00 1
45220 45,90 20 9,5 0,8 3,00 1 45628 76,20 28 6,5 0,8 4,00 1

Tapa , g ¥ %
Couvercle - Deckel \1 — L =

Lid - Tampa
Ref € @ (cm) U.Venta
45916 12,60 16 1
45918 13,20 18 1
45920 14,30 20 1
45922 15,40 22 1
45924 17,00 24 1
45926 18,10 26 1
45928 20,00 28 1
S —
Sartén
Poéle - Pfanne
Frying pan - Serta
Ref € @(cm) Od(cm) h(cm) e(mm) U.Venta
45420 28,10 20 13,5 55 0,6 1
45422 29,90 22 14,5 55 0,6 1
45424 33,50 24 17,5 6,0 0,6 1
45426 35,60 26 19,0 6,0 0,6 1
45428 39,40 28 19,5 6,5 0,6 1
45430 40,60 30 22,0 6,5 0,6 1

Wok
Wok - Wok
Wok - Wok

Ref € @(cm) @d(cm) h(cm) U.Venta

45828 40,00 28 15,6 8,0 1

Crepera
Crepiere - Crépes-Pfanne
Crepiere - Crepeira

Ref € @(cm) ©d(cm) h(cm)

U.Venta

45829 39,50 28 24 1.8 1

High release topcoat

Partially reinforced midcoat

Reinforced primer
(ttanium-based particles

PFOA
free

Metal substrate

m QuanTanium’

Titanium-reinforced non-stick coating

Antiadherente QuanTanium® reforzado con particulas de titanio;
libre de materiales téxicos y pesados, ecoldgico y libre de PFOA
QuanTanium® non-stick reinforced with titanium particles; free from

toxicand heavy materials, environmentally friendly and PFOA-free.

= =
ol e
ECO)

Sartén antiadherente
Poéle antiadherent - Pfanne, Antihaflt
Frying-pan, non-stick - Serta anti-aderente

Ref € @(cm) O@d(cm) h(cm) e(mm) U.Venta
45320 33,10 20 13,5 55 0,6 1
45322 34,30 22 14,5 55 0,6 1
45324 40,50 24 17,5 6,0 0,6 1
45326 41,50 26 19,0 6,0 0,6 1
45328 48,50 28 19,5 6,5 0,6 1
45330 49,60 30 22,0 6,5 0,6 1

ECO)

Wok antiadherente
Wok, Antiadherent - Wok, Antihalt
Wok, non-stick - Wok anti-aderente

Ref € @(cm) @d(cm) h(cm) U.Venta

45728 48,20 28 15,6 8,0 1

ECO)

Crepera antiadherente
Crepiere, antiadherent - Crépes-Pfanne, Antihaft
Crepiere, Non-stick - Crepeira anti-aderente

U.Venta

Ref € @(cm) @d(cm) h(cm)

45729 42,30 28 24 1.8 1


https://youtube.com/shorts/wvh_7idtgrE?feature=shared
https://youtube.com/shorts/l2qHpAIEE30?feature=shared

- Acabado pulido brillante exterior y lijado mate

- Finition extérieure et polie et pongage de Matt

- Exterior bright polished finish and inner matt

Cacerola con tapa
Faitout a/couvercle - Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid - Cacarola com tampa

Olla con tapa
Marmite a/couvercle - Fleischtopf mit De
Stock pot with Lid - Panela com tampa

ckel

Marmite S. Haute a/couvercle - Hoher Fleischtopf mit Deckel

Casserole - Stielkasserole, flach

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
72016 52,70 16 8,0 1,50 1 72116 56,90 16 13,0 2,50 1
72020 61,50 20 8,5 2,50 1 72120 65,80 20 14,5 4,50 1
72024 72,00 24 9,5 3,50 1 72124 79,10 24 15,0 6,50 1
72028 92,20 28 11,0 6,50 1 72128 102,80 28 17,0 10,00 1
72032 125,10 32 12,5 9,00 1
>
P f . | C | | t .
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18/10 Sandwich |quction  Vito  Electic  Gas Dishwasher \ .’l
- Toda la pieza (cuerpo, asas y mangos) fabricada - La piece entiére (corps, poignées et mangues) en - The entire piece (body, handles and mangoes) ——
en acero Inoxidable 18/10. acier inoxydable 18/10. made of stainless steel 18/10.
- Favorece una distribucion rapida y homogénea - Il favorise une distribution rapide et homogéne de - It favors a quick and homogeneous distribution of
del calor. la chaleur. heat. Olla alta con tapa Cazo

interior. intérieur. sanding. Deep Stock pot with Lid - Panela super alta com tampa Saucepan - Cagarola direite
- Maxima garantia en cuanto a resistencia, - Garantie maximale en termes de résistance, de - Maximum guarantee in terms of resistance,
durabilidad e higiene. durabilité et d’hygiéne. durability and hygiene.
- Apta para todo tipo de cocinas (incluido - Convient a tous les types de cuisines (y compris - Suitable for all types of kitchens (including Ref € @ (cm) h(cm) L U.venta Ref € @ (cm) h(em) L U.venta
induccion y horno). I'induction et le four). induction and oven). 70125 86,40 24 20.0 9.00 1 70014 28.20 14 75 1.00 1
- Fondo termodifusor sandwich (inox 18/10 - - Contexte de thermodifusor sandwich (en acier - Sandwich thermodifusor background (stainless
aluminio - inox). inoxydable 18/10 - aluminium - en acier inoxydable). 18/10 - aluminum - stainless). 72129 Ui 28 220 13,50 | 72216 Sk 16 80 1,50 !
72218 34,30 18 8,5 2,00 1
72220 38,60 20 8,5 2,50 1
Asas y mangos ergonémicos fabricados en acero
inoxiable 18/10 —
Handles and grips are made in 18/10 stainless steel ( Y
Acabado publido brillante exterior y lijado mate inteior Pote cilindrico Tapa
Exterior glossy, polished finish and sanded matte interior Pot-cilindrique - Milchtopf Couvercle - Deckel
Cylindrical pot - Caneca cilindrica Lid - Tampa
Ref € 9 (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
Fondo termodifusor sandwich (inox 18/10 - aluminio - 72714 33,20 14 12,5 1,50 1 72916 14,30 16 1
inoxidable) 72716 37,50 16 13,0 2,50 1 72920 17,40 20 1
Heat-diffusing sandwiched base (18/10 stainless steel -
aluminium - st. Steel). 72924 20,00 24 !
72928 25,90 28 1
72932 28,10 32 1



Belly Collection
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18/10 Sandwich Induction  Vitro  Electric Gas

- Toda la pieza (cuerpo y asas) fabricada en acero
inoxidable 18/10.

- Maxima garantia en cuanto a resistencia,
durabilidad e higiene.

- El diseno de cuerpos bombeados proporciona
mayor capacidad.

- Marcaje de capacidades en el interior (litros).

- Fondo termodifusor sandwich (inox 18/10 -
aluminio - inoxidable).

- Distribucién rapida y uniforme del calor.

- Apta para todos los fuegos (incluido induccion
y horno).

- Incluye tapa de cristal resistente a los golpes
con valvula y borde de acero inoxidable 18/10.

Oven

Dishwasher

- La piece entiére (corps et poignées) en acier

inoxydable 18/10.

- Garantie maximale en termes de résistance, de

durabilité et d’hygiéne.

- La conception des corps de pompage offre une

plus grande capacité.

- Marquage de capacité a l'intérieur (litres).
- Contexte de thermodifusor sandwich (en acier

inoxydable 18/10 - aluminium - en acier inoxydable).

- Distribution rapide et uniforme de la chaleur.
- Convient a tous les incendies (y compris I'induction

et le four).

- Comprend un couvercle en cristal résistant aux

coups avec une soupape et un bord en acier
inoxydable 18/10.

- The entire piece (body and handles) made of

stainless steel 18/10.

- Maximum guarantee in terms of resistance,

durability and hygiene.

- The design of pumping bodies provides greater

capacity.

- Capacity marking inside (liters).
- Sandwich thermodifusor background (stainless

18/10 - Aluminum - stainless).

- Quick and uniform distribution of heat.
- Suitable for all fires (including induction and oven).
- Includes crystal lid resistant to blows with valve

and stainless steel edge 18/10.

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle - Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid - Cagarola com tampa

Olla con tapa
Marmite avec couvercle - Fleischtopf mit Deckel
Stock pot with Lid - Panela com tampa

Tapa de cristal resistente a golpes con valvula y borde de
acero inoxidable 18/10

Glass cover with pressure valve resistant to bumps and
18/10 stainless steel rim

, Marcajes de capacidad en litros
Capacity markings inside in litres

'r

Fondo Curvo. Proporciona mayor capacidad
Curved bottom. Provides greater capacity

Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
79016 38,80 16 8,5 0,6 1,20 1 79116 43,40 16 10,0 0,6 1,60 1
79020 52,70 20 9,5 0,6 2,50 1 79120 59,60 20 12,0 0,6 3,50 1
79024 71,80 24 11,5 0,7 4,40 1 79124 76,40 24 14,0 0,6 5,50 1
79028 94,30 28 15,0 0,7 8,20 1 79128 101,20 28 17,0 0,7 9,50 1

Cazo
Casserole - Stielkasserole, flach
Saucepan - Cagarola direite Tartera con tapa
Plat rond avec couvercle - Pfanne mit Deckel
Ref € 9 (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Round dish with lid - Tarteira com tampa
79214 27,20 14 9,0 0,6 1,20 1
Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
79216 31,70 16 9,5 0,6 1,60 1
79218 36,00 18 10,5 0,6 2,50 1 79624 59,80 24 7,5 0,6 2,60 1
79220 41,50 20 11,5 0,6 3,50 1 79628 75,90 28 7,5 0,7 3,00 1
Cacerola vapor Pote
Panier vapeur - Dampfkoch-Aufsatz Pot - Milchtopf
Steam casserole - Cagarola a vapor Pot - Caneca

Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta
79420 33,80 20 9,5 0,6 3,00 1 79714 27,20 14 11,0 0,6 1,50 1
79424 45,00 24 12,0 0,6 4,50 1

Tapa
Couvercle - Deckel
Lid - Tampa
Wok
Wok - Wok Ref € J (cm) U.Venta
Vol Wok 79916 12,40 16 1
79920 16,60 20 1
Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta
79924 20,60 24 1
79830 60,90 30 10,0 0,7 4,50 4 79928 25,90 28 1
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18/10 Sandwich | \qiction Vito  Electric  Gas

- Toda la pieza (cuerpo, asas y mangos) fabricad
a en acero inoxidable 18/10.

- Favorece una distribucion rapida y homogénea
del calor.

- Destaca por su disefo clasico, funcionalidad y
sencillez.

- Acabado pulido brillante exterior y lijado mate
interior.

- Apta para todo tipo de cocinas (incluido
induccion y horno).

- Fondo termodifusor sandwich (inox 18/10 -
aluminio - inox).

- Apta para el lavavaijillas.

®OOT

Oven  Dishwasher

- Toute la piece (corps, poignées et manches) est
fabriquée en acier inoxydable18/10.

- Favorise une distribution rapide et homogene de
la chaleur.

- Se distingue par son style classique, sa
fonctionnalité et sa simplicité.

- Finition extérieur polie brillante et intérieur limage mat.

- Compatible avec tout type de cuisinieres
(y compris induction et four).

- Fond thermo-diffuseur sandwich (inox 18/10 -
aluminium - inox).

- Apte pour le lave-vaisselle.

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle - Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid - Cagarola com tampa

Olla con tapa

- The whole product (body, handles and grips) is

made in 18/10 stainless steel.

- It favours quick and homogeneous heat

distribution.

- Stands out for its classic design, functionality and

simplicity.

- Exterior glossy, polished finish and sanded matte

interior.

- Suitable for all types of cooking surfaces(including

induction and the oven).

- Sandwich heat diffuser (18/10 stainless stee -

aluminium - stainless steel).

- Dishwasher safe.

Marmite avec couvercle - Fleischtopf mit Deckel
Stock pot with Lid - Panela com tampa

Ref € @ (cm)  h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm)  h(cm) L U.Venta
40016 40,30 16 8,0 1,50 1 40116 45,30 16 13,0 2,50 1
40018 43,90 18 8,5 2,00 1 40118 48,40 18 14,0 3,50 1
40020 48,50 20 8,5 2,50 1 40120 52,80 20 14,5 4,50 1
40022 53,20 22 9,0 3,00 1 40122 58,60 22 14,5 5,560 1
40024 56,90 24 9,5 3,50 1 40124 65,80 24 15,0 6,50 1
40026 64,50 26 9,5 4,50 1 40126 71,50 26 15,0 7,50 1
40028 82,60 28 11,0 6,50 1 40128 90,40 28 17,0 10,00 1
40032 104,10 32 12,5 9,50 1 40132 109,20 32 17,5 13,50 1
40036 141,60 36 14,0 14,20 1 40136 154,80 36 21,5 22,00 1
40040 164,30 40 15,5 19,50 1 40140 188,70 40 24,5 30,80 1

Cacerola vapor
Panier vapeur - Dampfkoch-Aufsatz
Steam casserole - Cagarola a vapor

Cuecepastas sin tapa

Cuit-pate sans couvercle - Nudelkoch-Einsatz ohne Deckel

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Pasta cooker without lid - Coze-massas sem tampa
40420 36,00 20 8,5 2,50 1
Ref € @ (cm)  h(cm) L U.Venta
40424 45,30 24 9,5 3,50 1
40428 49,70 28 11,0 6,50 1 40426 68,30 24 17,5 9,50 1

Cazo
Casserole - Stielkasserole, flach

Olla alta con tapa
Saucepan - Cagarola direite

Marmite S. Haute a/couvercle - Hoher Fleischtopf mit Deckel
Deep Stock pot with Lid - Panela super alta com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
40212 25,30 12 7,0 0,80 1
40121 57,70 20 17,5 5,50 1 40214 26,20 14 7,5 1,00 1
40125 75,10 24 20,0 9,00 1 40216 29,70 16 8,0 1,50 1
40129 100,70 28 22,0 13,50 1 40218 32,40 18 8,5 2,00 1
40133 149,10 32 28,0 22,50 1 40220 37,60 20 8,5 2,50 1

Pote cilindrico
Pot-cilindrique - Milchtopf
Cylindrical pot - Caneca cilindrica

Tartera con tapa
Plat rond avec couvercle - Pfanne mit Deckel
Round dish with lid - Tarteira com tampa

Ref € @(cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
40712 29,80 12 12,0 1,00 1 40620 48,40 20 6,5 2,00 1
40714 31,90 14 12,5 1,50 1 40622 51,50 22 6,5 2,50 1
40716 35,00 16 13,0 2,50 1 40624 56,70 24 7,0 3,00 1
40718 38,70 18 14,0 3,50 1 40626 61,40 26 7,0 3,50 1

40628 76,60 28 8,0 4,50 1
40632 93,00 32 8,0 6,00 1
40636 123,30 36 8,5 7,50 1
40640 142,50 40 8,5 11,00 1

Sartén
Poéle - Pfanne
Frying pan - Serta

Ref € @(cm) h(cm) e(mm) U.Venta
40619 33,80 18 4,5 0,7 1
40621 36,00 20 4,5 0,7 1
40623 37,30 22 50 0,7 1
40625 39,90 24 52 0,7 1
40627 41,10 26 6,0 0,7 1
40629 44,10 28 6,5 0,7 1
Tapa
Couvercle - Deckel
Lid - Tampa
Ref € @ (cm) U.Venta
40916 10,90 16 1
40918 11,10 18 1
40920 11,70 20 1
. . 40922 12,40 22 1
Escurridera Colador esférico O i 1370 o4 ;
Passoire sur pied - Abtropfschissel Passoire sur pied - Abtropfschussel 2
Colander with stand - Escorredor Colander with stand - Escorredor 40926 14,60 26 1
40928 18,40 28 1
Ref € @ (cm) h(cm) U.Venta Ref € @(cm) h(em) U.Venta 40932 23,00 32 1
@ 40936 30,80 36 1
40324 50,20 24 11,0 1 40318 32,20 18 8,5 1
40940 35,00 40 1
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Induction  Vitro  Electric Gas

- Toda la pieza (cuerpo, asas y mangos) fabricada
en acero inoxidable 18/10.

- Favorece una distribucion rapida y homogénea
del calor.

- Extremadamente robusta.

- Acabado pulido brillante exterior y lijado mate
interior.

- Apta para todo tipo de cocinas (incluido
induccion y horno).

- Triple fondo difusor que asegura un eficiente
reparto del calor.

s

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle - Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid - Cagarola com tampa

Oven  Dishwasher

- Toute la piéce (corps, poignées et manches) est
fabriquée en acier inoxydable18/10.

- Favorise une distribution rapide et homogéene de
la chaleur.

- Extrémement robustes.

- Finition extérieur polie brillante et intérieur limage
mat.

- Compatible avec tout type de cuisinieres(y compris
induction et four).

- Triple fond diffuseur qui garantit une répartition
efficace de la chaleur.

P O

Olla con tapa

- The whole product (body, handles and grips) is

made in 18/10 stainless steel.

- It favours quick and homogeneous heat ¢

distribution.

- Extremely robust.
- Exterior glossy, polished finish and sanded matte

interior.

- Suitable for all types of cooking surfaces (including

induction and the oven).

- Triple diffuser bottom assuring efficient distribution

of heat.

r

Marmite avec couvercle - Fleischtopf mit Deckel
Stock pot with Lid - Panela com tampa

Ref € 9 (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
90016 44,80 16 8,0 1,50 1 90116 49,10 16 13,0 2,50 1
90018 48,00 18 8,5 2,00 1 90118 53,10 18 14,0 3,50 1
90020 52,70 20 8,5 2,50 1 90120 56,30 20 14,5 4,50 1
90022 57,10 22 9,0 3,00 1 90122 62,70 22 14,5 5,50 1
90024 61,70 24 9,5 3,50 1 90124 69,40 24 15,0 6,50 1
90026 69,20 26 9,5 4,50 1 90126 74,90 26 15,0 7,50 1
90028 85,00 28 11,0 6,50 1 90128 93,10 28 17,0 10,00 1
90032 105,60 32 12,5 9,50 1 90132 120,60 32 17,5 13,50 1

T
Olla alta con tapa

Marmite S. Haute a/couvercle - Hoher Fleischtopf mit Deckel
Deep Stock pot with Lid - Panela super alta com tampa

Cazo
Casserole - Stielkasserole, flach
Saucepan - Cagarola direite

=

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
90125 79,70 24 20,0 9,00 1
90129 103,50 28 22,0 13,50 1

Cacerola vapor
Panier vapeur - Dampfkoch-Aufsatz
Steam casserole - Cacgarola a vapor

Ref € @ (cm)  h(cm) L U.Venta
90420 40,80 20 8,5 2,50 1
90424 50,10 24 9,5 3,50 1

Tartera con tapa
Plat rond a/couvercle - Pfanne mit Deckel
Round dish with lid - Tarteira com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
90620 52,70 20 6,5 2,00 1
90622 56,40 22 6,5 2,50 1
90624 60,30 24 7,0 3,00 1
90626 65,30 26 7,0 3,50 1
90628 77,80 28 8,0 4,50 1
90632 96,80 32 8,0 6,00 1

Pote cilindrico
Pot-cilindrique - Milchtopf
Cylindrical pot - Caneca cilindrica

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
90712 30,40 12 12,0 1,00 1
90714 32,20 14 12,5 1,50 1
90716 36,20 16 13,0 2,50 1
90718 39,10 18 14,0 3,50 1

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
90212 27,30 12 7,0 0,80 1
90214 28,90 14 7,5 1,00 1
90216 32,40 16 8,0 1,50 1
90218 35,00 18 8,5 2,00 1
90220 39,20 20 8,5 2,50 1

Colador esférico
Passoire a queue - Seiher, mit Stiel
Strainer - Coador esférico
Ref € @ (cm) h(cm) U.Venta
90318 32,20 18 8,5 1
F ! S
. 2
& W F
Escurridera
Passoire a queue - Seiher, mit Stiel
Strainer - Coador esférico
Ref € J (cm) h(cm) U.Venta

90324 48,70 24 11,0

Y

——

Tapa

Couvercle - Deckel

Lid - Tampa

Ref € @ (cm) U.Venta

90916 12,00 16 1
90918 12,00 18 1
90920 12,10 20 1
90922 12,30 22 1
90924 13,60 24 1
90926 14,60 26 1
90928 19,10 28 1
90932 24,70 32 1

1
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Estudio Collection
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18/10  sandwicn | Viro

nduction  Vitro  Electric Gas

- Cuerpo fabricado en acero inoxidable 18/10.

- Asas, mangos y pomo en baquelita
termoaislante.

- Su pomo abatible consigue una reduccién del
espacio manteniendo una ergonomia perfecta.

- Acabado pulido brillante exterior y lijado mate
interior.

- Triple fondo difusor que asegura un eficiente
reparto del calor.

- Apta para todo tipo de cocinas (incluido
induccion). Apta para el lavavajillas.

@ e
p—

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle - Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid - Cagarola com tampa

Oven Dishwasher

- Corps en acier inoxydable 18/10.

- Poignées, mangues et bouton dans Thermoslante
Baquelita.

- Son KNN pliant réalise une réduction de I'espace
en maintenant une ergonomie parfaite.

- Finition extérieure et polie et pongage de Matt
intérieur.

- Contexte triple diffuseur qui garantit une
distribution de chaleur efficace.

- Convient a tous les types de cuisines (y compris
I'induction). Convient au lave-vaisselle.

Pomo abatible
Folding knob

- Body made of stainless steel 18/10.

- Handles, mangoes and knob in thermoslante
baquelita.

- Its folding knn achieves a reduction in space
maintaining a perfect ergonomics.

- Exterior bright polished finish and inner matt
sanding.

- Triple diffuser background that ensures efficient
heat distribution.

- Suitable for all types of kitchens (including
induction). Suitable for dishwasher.

Q® e
—

Marmite a/couvercle - Fleischtopf mit Deckel
Stock pot with Lid - Panela com tampa

Olla con tapa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @(cm) h(cm) L U.Venta
85016 46,10 16 8,0 1,50 1 85118 52,90 18 14,0 3,50 1
85018 49,70 18 8,5 2,00 1 85120 58,10 20 14,5 4,50 1
85020 54,20 20 8,5 2,50 1 85122 63,50 22 14,5 5,50 1
85022 58,20 22 9,0 3,00 1 85124 69,60 24 15,0 6,50 1
85024 62,80 24 9,5 3,50 1 85126 74,90 26 15,0 7,50 1
85026 68,50 26 9,5 4,50 1 85128 88,40 28 17,0 10,00 1
85028 78,90 28 11,0 6,50 1

Olla alta con tapa
Marmite S. Haute a/couvercle - Hoher Fleischtopf mit Deckel
Deep Stock pot with Lid - Panela super alta com tampa

S

Cazo
Casserole - Stielkasserole, flach
Saucepan - Cagarola direite

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
85125 79,10 24 20,0 9,00 1
85129 97,60 28 22,0 13,50 1

Cacerola vapor
Panier vapeur - Dampfkoch-Aufsatz
Steam casserole - Cacarola a vapor

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
85420 40,70 20 9,0 2,50 1
85424 49,80 24 10,5 3,50 1

Pote cilindrico
Pot-cilindrique - Milchtopf
Cylindrical pot - Caneca cilindrica

Ref € @ (cm)  h(cm) L U.Venta
85712 30,30 12 12,0 1,00 1
85714 32,50 14 12,5 1,50 1
85716 34,40 16 13,0 2,50 1
85718 38,20 18 14,0 3,50 1

Tapa

Couvercle - Deckel

Lid - Tampa

Ref € @ (cm) U.Venta

85916 9,40 16 1
85918 10,20 18 1
85920 11,20 20 1
85922 11,40 22 1
85924 12,60 24 1
85926 13,20 26 1
85928 17,00 28 1

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
85212 26,80 12 7,0 0,80 1
85214 28,10 14 7,5 1,00 1
85216 30,80 16 8,0 1,50 1
85218 34,20 18 8,5 2,00 1
85220 38,50 20 8,5 2,50 1

Sautex
Sauteuse - Sauteuse
Sauteuse - Frigideira

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta

85624 41,50 24 7,0 3,50 1

-L""‘--._ —
Sartén
Poéle - Pfanne
Frying pan - Sertas
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
85625 39,20 24 7,0 3,50 1
85629 42,60 28 8,0 4,50 1
216
a14
12

—
Lote 5 cazos
Ensemble 5 casseroles - Set 5 Tlg. Stielkasserollen
Set 5 saucepans - Lote de 5 cagarola

Ref € @ (cm) U.Venta

85003 158,30 12 1
14
16
18
20




as”
(»

Cazo
Casserole - Stielkasserole, flach

Olla alta con tapa Saucepan - Cagarola direite

Marmite S. Haute a/couvercle - Hoher Fleischtopf mit Deckel

Deep Stock pot with Lid - Panela super alta com tampa Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
88212 27,10 12 7,0 0,80 1
Ref € @(cm)  h(cm) L U.Venta
88214 28,10 14 7,5 1,00 1
88121 61,90 20 17,5 5,50 1 88216 30,80 16 8,0 1,50 1
88125 78,80 24 20,0 9,00 1 88218 33,80 18 8,5 2,00 1
88129 110,90 28 22,0 13,50 1 88220 38,70 20 8,5 2,50 1

o S . ' Cazo vapor Tartera con tapa
. Panier vapeur - Dampfkoch-Aufsatz Plat rond avec couvercle - Pfanne mit Deckel
N Ova - La d yC O r C O | | e Ct I O n Steam casserole - Cagarola a vapor Round dish with lid - Tarteira com tampa
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
ZN 88420 42,40 20 9,0 2,50 1 88620 52,70 20 6,5 2,00 1
I‘|N89|)(() L @ \“‘é’/))) .l 88424 52,10 24 10,5 3,50 1 88622 56,70 22 6,5 2,50 1
Sandwich Induction  Vitro Electric Gas Oven Dishwasher 88624 60,80 24 7.0 3,00 1
- Cuerpo fabricado en acero inoxidable 18/10. - Corps en acier inoxydable 18/10. - Body made of stainless steel 18/10. 88626 65,40 26 7.0 3.50 1
- Asas, mangos y pomo en baquelita - Poignées, mangues et bouton dans Thermoslante - Handles, mangoes and knob in thermoslante f /_—\ 88628 74,50 28 8,0 4,50 1
termoaislante. Baquelita. baquelita. . 88632 95,10 32 8.0 6,00 1
- Destaca por su disefio clasico, funcionalidad y - |l se distingue par sa conception classique, sa - It stands out for its classic design, functionality
sencillez. fonctionnalité et sa simplicité. and simplicity.
- Acabado pulido brillante exterior y lijado mate - Finition extérieure et polie et pongage de Matt - Exterior bright polished finish and inner matt
interior. intérieur. sanding.
- Triple fondo difusor que asegura un eficiente - Contexte triple diffuseur qui garantit une - Triple diffuser background that ensures efficient
reparto del calor. distribution de chaleur efficace. heat distribution.
- Apta para todo tipo de cocinas (incluido - Convient a tous les types de cuisines (y compris - Suitable for all types of kitchens (including
induccién). Apta para el lavavajillas. I'induction). Convient au lave-vaisselle. induction). Suitable for dishwasher. Pote cilindrico

Pot-cilindrique - Milchtopf
Cylindrical pot - Caneca cilindrica

‘ Ref € @ (cm)  h(cm) L U.Venta
88712 29,70 12 12,0 1,00 1
88714 32,20 14 12,5 1,50 1
88716 35,10 16 13,0 2,50 1
88718 38,70 18 14,0 3,50 1

Cacerola con tapa Olla con tapa Tapa

Faitout avec couvercle - Bratentopf mit Deckel Marmite avec couvercle - Fleischtopf mit Deckel Qouvercle - Deckel

Casserole with lid - Cagarola com tampa Stock pot with Lid - Panela com tampa Lid - Tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
88016 45,60 16 8,0 1,50 1 88116 50,20 16 13,0 2,50 1 88916 10,70 16 1
88018 48,80 18 8,5 2,00 1 88118 53,00 18 14,0 3,50 1 88918 10,90 18 1
88020 53,10 20 8,5 2,50 1 88120 56,70 20 14,5 4,50 1 Colador esférico Escurridera 88920 11,50 20 1
88022 58,10 20 9.0 3.00 1 88122 62,00 29 14,5 550 1 Pagsowe a queue - S(?lher, mit Stiel Passoire sur pied - Abtropfschissel 88922 11,80 20 1
Strainer - Coador esférico Colander with stand - Escorredor
88024 62,00 24 9,5 3,50 1 88124 69,30 24 15,0 6,50 1 88924 12,60 24 1
88926 14,20 26 1

88026 69,60 26 9,5 4,50 1 88126 77,00 26 15,0 7,50 1 Ref € @ (cm) h(cm) U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) U.Venta
88028 84,60 28 11,0 9,50 1 88128 93,80 28 17,0 10,00 1 88928 17,60 28 1
88032 107,70 32 125 9,50 1 88132 113,20 32 175 13,50 1 88318 34,70 18 8,5 1 88324 49,10 24 1.0 1 88932 24,00 32 1



Caliza Collection

INOX

nduction V\tro Electric Gas

- Cuerpo fabricado en acero inoxidable 18/10.

- Asas, mangos y pomo en baquelita termoaislante.

- Acabado pulido brillante exterior y lijado mate
interior.

- Triple fondo difusor que asegura un eficiente
reparto del calor.

- Apta para todo tipo de cocinas (incluida induccién).

- Apta para el lavavajillas.

18/10 Sandwich I@ . ‘ .

Oven Dishwasher

- Corps fabriqué en acier inoxydable18/10.
- Poignées, manches et pommeau en bakélite
thermo-isolante.

- Finition polie brillante extérieur et limage mat intérieur.

- Triple fond diffuseur qui garantit une répartition
efficace de la chaleur.

- Compatible avec tout type de cuisinieres (y
compris induction).

- Apte pour le lave-vaisselle.

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle - Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid - Cagarola com tampa

Olla con tapa

- Body made in 18/10 stainless steel.
- Handles, grips and knob in heat resistant bakelite.
- Exterior glossy, polished finish and sanded matte

interior.

- Triple diffuser bottom assuring efficient distribution

of heat.

- Suitable for all types of cooking surfaces (including

induction).

- Dishwasher safe.

Marmite avec couvercle - Fleischtopf mit Deckel
Stock pot with Lid - Panela com tampa

Ref € @(cm)  h(cm) L U.Venta Ref € @(cm) h(cm) L U.Venta
80016 45,60 16 8,0 1,50 1 80116 50,20 16 13,0 2,50 1
80018 48,70 18 8,5 2,00 1 80118 52,90 18 14,0 3,50 1
80020 53,10 20 8,5 2,50 1 80120 56,60 20 14,5 4,50 1
80022 58,10 22 9,0 3,00 1 80122 62,00 22 14,5 5,50 1
80024 62,00 24 9,5 3,50 1 80124 69,30 24 15,0 6,50 1
80026 69,50 26 9.5 4,50 1 80126 77,00 26 15,0 7,50 1
80028 84,60 28 11,0 9,50 1 80128 93,70 28 17,0 10,00 1

Cazo

Casserole - Stielkasserole, flach Tartera con tapa

Saucepan - Cagarola direite Plat rond avec couvercle - Pfanne mit Deckel
Round dish with lid - Tarteira com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
80212 2710 12 70 0.80 ] Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
80214 28,00 14 7,5 1,00 1 80624 60,70 24 7,0 3,00 1
80216 30,80 16 8,0 1,50 1 80626 65,40 26 7,0 3,50 1
80218 33,80 18 8,5 2,00 1 80628 74,40 28 8,0 4,50 1

Tapa =
Couvercle - Deckel =
Lid - Tampa
Pote cilindrico J Ref E @(cm)  U.Venta
Pot-cilindrique - Milchtopf - 80916 10,70 16 1
Cylindrical pot - C ilindri
ylindrical pot - Caneca cilindrica 80918 10,90 18 y
80920 11,50 20 1

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta 80922 11,80 > ]
80714 32,10 14 12,5 1,50 1 80924 12,60 24 1
80716 35,10 16 13,0 2,50 1 80926 14,20 26 1
80718 38,70 18 14,0 3,50 1 80928 17,50 28 1

Garinox Collection

INOX

nduction \/\tro Electric Gas

- Cuerpo fabricado en acero inoxidable 18/10.

- Asas, mangos y pomo en baquelita
termoaislante.

- Acabado pulido brillante.

- Fondo Termodifusor (inox 18/10 - aluminio -
inox).

- Apta para todo tipo de cocinas (incluido induccion).

- Apta para el lavavajillas.

Cacerola con tapa
Faitout a/couvercle - Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid - Cagarola com tampa

— @ OO
18/10 Sandwich |

Oven Dishwasher

- Corps en acier inoxydable 18/10.

- Poignées, mangues et bouton dans Thermoslante
Baquelita.

- Finition polie brillante.

- Fond thermodifusor (acier inoxydable 18/10 -
aluminium - inoxydable).

- Convient a tous les types de cuisines (y compris
l'induction).

- Convient au lave-vaisselle.

Olla con tapa

garinox’

- Body made of stainless steel 18/10.
- Handles, mangoes and knob in thermoslante

baquelita.

- Bright polished finish.
- Thermodifusor background (stainless 18/10 -

aluminum - stainless).

- Suitable for all types of kitchens (including induction).
- Suitable for dishwasher.

Marmite avec couvercle - Fleischtopf mit Deckel
Stock pot with Lid - Panela com tampa

Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta
14318 20.40 18 90 05 2,00 p Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
14320 33,90 20 10,0 0,5 3,00 1 14420 36,40 20 12,0 0,5 3,80 1
14322 40,10 22 11,0 0,5 4,00 1 14422 42,60 22 13,0 0,5 5,00 1
14324 46,20 24 12,0 0,5 5,00 1 14424 51,10 24 15,0 0,5 7,00 1
Cazo 18/10
Casserole - Stielkasserole, flach
Saucepan - Cagarola direite
Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
14212 10,50 12 55 0,5 0,60 1
14214 13,00 14 6,5 0,5 1,50 1
14216 16,20 16 7,5 0,5 1,50 1
14218 19,60 18 9,0 0,5 2,00 1
14220 23,10 20 10,0 0,5 3,00 1

Ideal para calentar leche, chocolate y salsas
Ideal for heating milk, making chocolate and sauces

Mango de baquelita termoaislante
Heat-insulating bakelite handle

Mango de baquelita termoaislante
Heat-insulating bakelite handle

Sin fondo

Pico vertedor
Pouring spout.

-~~~ Sin fondo
,,,,,,,, EE 9@,@‘??? Bottomless
INOX INOX
Cazo Inox Cazo Vertedor
Casserole - Stielkasserole Casserole - Stielkasserole
Saucepan - Cagarole Saucepan - Cagaserole de verter
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
31212 9,30 12 6,5 0,50 1 31312 9,70 12 6,5 0,50 1
31214 10,70 14 7,0 1,00 1 31314 11,00 14 7,0 1,00 1
31216 11,90 16 7,5 1,50 1 31316 12,20 16 7,5 1,50 1
31218 13,60 18 8,0 2,00 1 31318 13,90 18 8,0 2,00 1
31220 14,60 20 8,0 2,50 1 31320 14,50 20 8,0 2,50 1



Cacerola vapor

Panier vapeur - Dampfkoch-Aufsatz
Steam casserole - Cagarola a vapor

mﬁ

J

Tartera con tapa
Plat rond avec couvercle - Pfanne mit Deckel
Round dish with lid - Tarteira com tampa

" " Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
B aS I C C O | | e Ctl 0 n 32420 25,80 20 8,5 0,7 2,50 1 32624 42,10 24 7,0 0,7 3,00 1
32424 30,20 24 9,5 0,7 3,50 1 32628 59,10 28 8,0 0,7 4,50 1
ZX
nox = @) ©) © &
Sandwich Induction  Vitro Electric Gas Dishwasher f____,_,.,-—:_-a
920
- Toda la pieza (cuerpo, asas y mangos) fabricada - La piece entiére (corps, poignées et mangues) en - The entire piece (body, handles and mangoes)
en acero inoxidable. acier inoxydable. made of stainless steel.
- Latapa, con cierre de precision, preserva los - Le couvercle, avec fermeture de précision, - The lid, with precision closure, preserves the
aromas y retiene el calor. conserve les arébmes et conserve la chaleur. aromas and retains heat.
- Ideal para cocinar de forma saludable y ahorrar - |déal pour cuisiner de maniere saine et économiser - Ideal to cook in a healthy way and save energy.
energia. de I'énergie. - Satinated and exterior interior finish and bright
- Acabado interior lijado satinado y exterior - Finition intérieure satinée et extérieure et polie polished.
pulido brillante. brillante. - Suitable for all types of kitchens (including Pot ilindri
- Apta para todo tipo de cocinas (incluido - Convient a tous les types de cuisines (y compris induction and oven). B o eTCI ,m "f/ﬁ htoof
induccién y horno). I'induction et le four). . Suitable for dishwasher. ot.—0| |rjdr|que * Milchtop o Lote 4 cazos
- Apta para el lavavajillas. . Convient au lave-vaisselle. Cylindrical pot - Caneca cilindrica Ensemble 4 casseroles - Set 4 Tlg. Stielkasserollen
Set 4 saucepans - Lote de 4 cacarola
Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
Ref %] U.Vent:
32714 25,30 14 125 0.7 1,50 1 © J (em) ena
32716 29,60 16 13,0 0,7 2,50 1 32003 95,60 14 1
16
18
20
Colador esférico
Passoire a queue - Seiher, mit Stiel
Strainer - Coador esférico
Cacerola con tapa Olla con tapa _—
Faitout a/couvercle - Bratentopf mit Deckel Marmite avec couvercle - Fleischtopf mit Deckel Ref € @(cm) h(cm) e(mm) U.Venta
Casserole with lid - Cacarola com tampa Stock pot with Lid - Panela com tampa
Tapa 32318 38,70 18 85 0,7 1
Couvercle - Deckel
Ref € 9 (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Lid - Tampa
32016 33,30 16 8,0 07 1,50 1 32116 40,50 16 13,0 07 2,50 1 Escqrrlderad Abtoniechiecel
assoire sur pied - ropfschlsse
32020 40,50 20 85 07 2,50 1 32120 44,90 20 13,5 07 450 1 Ref = @(cm) e(mm) U.Venta Colander wm? stand - Escporredor
32024 50,20 24 9,5 0,7 3,50 1 32124 56,80 24 15,0 0,7 6,50 1 32916 9,60 16 0,7 1
32028 64,90 28 11,0 0,8 6,50 1 32128 73,90 28 17,0 0,7 10,00 1 32920 11,50 20 0,7 1 Ref € @ (cm) h(cm) e(mm) U.Venta
32924 13,50 24 0,7 1
i 32324 53,60 24 11,0 0,7 1
E j 32928 16,90 28 0,7 1
. o A . R .
- Fabricada en acero inoxidable 18/10 de gran calidad.
o -~ - Acabado interior satinado y exterior brillo.
h 4 - Garantia maxima en cuanto a resistencia, durabilidad e higiene.
— 9 - Versatil: disefiado para cocinar cuscus y alimentos al vapor